Kontrollierte

Karbonisierung von

Segasung

Erfrischungsgetranken

Betrachtet man die Entwicklung des Karbonisierungsprozesses
bei Erfrischungsgetrdnken in den letzten Jahren, kann man sehen,
daB nicht nur der gewiinschte CO,-Gehalt im Endprodukt erhéht
wurde — bis zu 8 g/l geléstes CO, ist heute ein ganz normaler
Wert — sondern daB vor allem die Anspriiche an die Genauigkeit
gestiegen sind. Um diesen zu entsprechen, muBB am Anfang

des Prozesses eine genaue Dosierung, am Ende eine exakte
Messung im Endprodukt gewéhrleistet sein.

Drei zusammenhangende Faktoren
sind ausschlaggebend fur das
Erreichen eines konstanten Karbonisie-
rungsprozesses:

1. Genaue Dosierung des benbtigten
COs.

2. Schnelle, blasenfreie Auflosung des
zugefugten CO.,.

3. Genaue Messung des gelosten CO,
im Endprodukt.

Genaue Dosierung des CO»

Vor kurzem hat das niederlandische
Unternehmen Haffmans eine neue ,all
in one“ CO,-Dosiereinheit entwickelt,
bestehend aus einem auBerst genauen
CO,-Regelventil, drei integrierten
pneumatischen  Ventilen, um die

Drei Faktoren sind ausschlaggebend fir das Erreichen
eines konstanten Karbonisierungsprozesses:
Genaue Dosierung des bendtigten CO,, ...

Flussigkeitstrennung wahrend des CIP-
Prozesses zu gewahrleisten, sowie
integrierter Pneumatik und Elektronik,
um die Installation und den Anschluf3
an die CO,-Analyseeinheit zu verein-
fachen.

Schnelle, blasenfreie
Auflbsung des
zugefugten CO,

Die Erfahrung hat gezeigt, daB es beim
Karbonisieren nicht allein ums pure Zu-
fugen von CO, geht, da das zu einer
unzureichenden Auflosung des CO,
fuhrt und die Qualitat des Endprodukts
beeinflussen wurde.

Die Folgen einer unvollstandigen Auf-
losung waren:

— Ungenaue CO,-Konzentration,

— Schaumbildung im Lagertank oder
wahrend der Abfullung (CO,-Verlust),

— Ungenaue und instabile Messung und
Kontrolle des Extrakts (CO,-Verlust).

Ziel der Karbonisierung muB daher die
vollstandige Auflosung des zugefugten
CO, sein. Mit ,vollstandig® ist in diesem
Fall ,frei von allen sichtbaren Blaschen®
gemeint. Verschiedene physikalische
Parameter haben EinfluB auf den
KarbonisierungsprozeB. So reduzieren
hdhere Temperaturen die Loslichkeit
des CO,. Gleichzeitig reduziert sich
jedoch auch die Viskositat des Getran-
kes, was sich wiederum positiv auf
die Loslichkeit des CO, auswirkt. Der
EinfluB der Temperatur ist daher im
Endeffekt unerheblich. Hoherer Druck
beeinfluBt den Karbonisierungsprozef3
hingegen positiv. Dies gilt auch fur eine
groBere DurchfluBrate, durch die sich
die Produktgeschwindigkeit propor-
tional erhbht. Hohere Produktviskositat
beeinfluBt den Karbonisierungsprozef3
negativ.

Statische Mischer

Um die vollstandige Dispersion des
zugefugten CO, zu gewahrleisten, ver-
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... schnelle, blasenfreie Auflésung des zugefligten CO,
mit einem Mischer und...



wendet Haffmans speziell dafur ent-
wickelte statische Mischer. Die Erfah-
rungen der letzen Jahre haben gezeigt,
daB dies eine sehr verlaBliche und
wartungsfreie Methode fur die CO,-
Dispersion ist. Daruberhinaus wird die
BerUhrungsflache zwischen Produkt
und CO, erhdht und das Auflosen des
CO, beschleunigt.

Um die blasenfreie Auflosung des CO,
garantieren zu kdnnen, wird die Anzahl
der benbtigten statischen Mischer ab-
hangig von ProzeBdaten wie System-
druck, Produkteigenschaften sowie
vom gewlnschten Grad der Karboni-
sierung berechnet.

... eine genaue Messung des geldsten
CO, im Endprodukt, wie hier mit einem
in-line-CO,/0,-MeBgerét.

(Fotos: Haffmans)

Genaue Messung
des gelosten CO,
im Endprodukt

Um den gesamten Karbonisierungs-
prozeB zu Uberwachen und um sicher-
zustellen, daB das Endprodukt den
Anforderungen entspricht, ist eine ge-
naue, stabile und verlaBliche CO,-Mes-
sung unumganglich. Die CO,-Messung
von Haffmans, basierend auf dem
Henry’schen Gesetz, hat sich im Laufe
der vergangenen 25 Jahre bei vielen
Getrankeherstellern  als  Standard
durchgesetzt.
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Funktionsprinzip eines statischen Mischers.

Auf dem gleichen MeBprinzip basiert
die neue, auf der drinktec 2005 prasen-
tierte Generation des in-line-CO»-MeB-
gerates, Typ AGM (Automatischer Ge-
halteMeter). Es verfugt uber eine on-
board-Steuerung, die eine separate
Steuerungskonsole unnodtig macht. Die
In-line-Kalibrierung erfolgt ohne Ent-
leerung der Produktleitung.

Kombinierte
CO,/02-Messung

In den letzten Jahren hat sich nicht nur
die Auswahl an Getranken erhoht, son-
dern gleichzeitig auch die Anzahl der
Inhaltsstoffe, die im ProduktionsprozeB
verwendet werden.

Da einige dieser Inhaltsstoffe unter
dem EinfluB von Sauerstoff schnell ver-
derben kdnnen und somit die Haltbar-
keit des Produkts negativ beeinfluB3t
wird, ist eine regelméaBige Uberprufung
des O,-Gehaltes im Endprodukt wichti-
ger denn je.

Der Nachfrage aus dem Markt folgend
hat Haffmans die CO,-MeBtechnik mit
der in-line-O,-Messung kombiniert und
in die neue Generation des AGM inte-
griert. Die Bestimmung des gelosten O,
basiert auf einem optischen, elektroni-
schen MeBverfahren, das sich in der
Molkerei- und Mineralwasserindustrie
bereits bewahrt hat, in der Softdrink-
industrie jedoch neu ist.

Technische Daten der O,-Messung:

MeBbereich:
0 bis 2 ppm (0 bis 2000 ppb)

Stabilitat: MeBwertabweichung von
5 ppb nach 1 Millionen Messungen

Genauigkeit:
1 ppb + 2 Prozent des MeBwertes

Schnelle Ansprechzeit:
T90 < 10 Sekunden

Ein System —
alles unter Kontrolle

Um ein verlaBliches, stabiles und vor
allem genaues Karbonisierungsresultat
zu erhalten, mussen alle obengenann-
ten Parameter in Betracht gezogen
werden. Hierfur entwickelte Haffmans
den Carbo Controller. Dieser ist eine
vollautomatische ,plug & play“-Einheit,
bestehend aus einer integrierten,
neuen CO,-Dosierungseinheit fur in-line-
CO,- oder kombinierter CO,/O>-Mes-
sung sowie statischen Mischern. O
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Senior Product Manager,
Haffmans BV, NL-Venlo
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